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Karmeliter Renette

Art: Apfel - Kulturapfel

Abstammung: unbekannt x unbekannt

Ersterwdahnung: 1667

Ursprungsland: FRA

Ursprungsort: Namensgeber ist ein Religidser Orden, die
Karmeliter

Verbreitung Region: im 19. Jh. in Kérnten, in Oberdsterreich, in
der Schweiz, in Deutschland und in
Frankreich verbreitet

Foto: Julius Kihn-Institut

Bemerkungen: 1204 schon in Norfolk/GBR als OLD S
, ynonyme:

Pearmain

Forellen Renette

Getupfelte Renette

Grlne Renette

Lange Rotgestreifte Renette

Frucht: GroRe: mittel; Grundfarbe: griingelb; II\_/IL{valgsburger Renette
oriker

Deckfarbe: braunrot; typische graue Reinette des Carmes
Rostpunkte; Fruchtfleisch: weil bis
gelblich, saftig, Geschmack stBsauerlich

Charakterisierung

Erntereife: Oktober

Genussreife: November - Marz

Verwendung: Tafelapfel, Wirtschaftsapfel, Mostapfel
Standort: bendétigt guten Boden (z.B. Lehm), warm,

windgeschutzt

Besonderheiten: spate Bllte, leidet in rauhen Lagen
Blattlausen, wurde mit Vorliebe in Alleen
verwendet

Schorfbefall Blatt: stark
Schorfbefall Frucht: mittel

Mehltau Blatt: mittel
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